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SALIM 2D koncentrat do mycia i dezynfekcji
i = dla przemystu spozywczego

Cena brutto 20,00 zt
Cena netto 16,26 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 14 dni
Numer katalogowy TM-0058
Kod producenta TM-0058
Producent Salimar

Opis produktu

SALIM 2D koncentrat do mycia i dezynfekcji dla przemystu spozywczego

WEASCIWOSCI:

Preparat myjaco dezynfekujacy o odczynie zasadowym.

Znakomicie usuwa wszelkiego rodzaju przypalenia oraz ttuste zanieczyszczenia ze wszystkich powierzchni.
Zawierajacy substancje aktywne: czterorzedowe zwigzki amonowe

Dziata bakteriobdjczo na organizmy: Pseudomonas Aeruginosa,

Escherichia Coli, Staphylococcus Aureus, Proteus Vulgaris.

Dziata grzybobdjczo na organizmy: Candida Albicans

ZASTOSOWANIE:

1. sektorze spozywczym na terenie zaktaddw: przetwdrstwa miesnego, rybnego, warzywno owocowego, rozlewni napojoéw,

ciastkarsko piekarniczych; jak réwniez na terenie sklepdw, szkét, restauracji, baréw i hoteli.
2. mycie i dezynfekcja narzedzi i maszyn, majacych bezposredni kontakt z zywnoscia (piekarniki, piece, komory
wedzarnicze, wszelkiego rodzaju kosze, brytfanny, maszyny do nalewania, porcjowania i przetwarzania

artykutéw spozywczych).
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3. mycie i dezynfekcja duzych powierzchni za pomocg szorowarek samojezdnych (zaleca sie ptukanie szorowarki

po uzyciu).

SPOSOB UZYCIA:
Po rozciehczeniu nalezy my¢ 35%

roztworem w zimnej lub cieptej wodzie (do 60%°C). Sptuka¢ czysta woda.

UWAGA! Odpowiednie rozcienczenie zwieksza wydajnos¢ ptynu.

POSIADA Pozwolenie Ministra Zdrowia nr 1898/04

Produkt posiada dodatkowe opcje:

SALIMAR - POJEMNOSCi: 1L, 5L
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